Технологическая карта блюда
Организация: ______________________________
Источник рецептуры: ________________________
Номер карты и дата ввода: ___________________
Технологическая карта блюда
салат «Витаминный» с белокочанной капустой
Утверждаю: ____________________ «___» __________ 20__ г.
Наименование блюда и выход порции: ____________________________________________________________________________________________________________
Продукты: брутто, нетто на одну порцию, потери при обработке: ________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Технология приготовления и температура подачи: ______________________________________________________________________________________________________________________________________________
Требования к качеству, срок годности и условия хранения: ________________________________________________________________________________________________________________________________
Пищевая ценность порции: белки ____ г, жиры ____ г, углеводы ____ г, ккал ____
	Разработал
должность
____________ / фамилия, инициалы /
	Утвердил
должность
____________ / фамилия, инициалы /


